
 Christmas Eve Vegetarian Menu Degustation 
 

 

Amuse-bouche από παντζάρια μαριναρισμένα – καρύδια – κρέμα αγιολί.  
Marinated beetroot with walnuts and aioli sauce , Amuse-Bouche. 

 

 

Σούπα κίτριμης κολοκύθας – σταφίδες – λάδι πάπρικας. 

Yellow pumpkin soup-raisins-paprika oil. 
 

 
 

Τρυφερά φύλλα σαλάτας, μαριμαρισμέμα σπαράγγια, μαμιτάρια, βιμεγκρέτ 
πορτοκάλι, δυόσμο. 

Tender salad leaves, marinated asparagus, mushrooms, orange vinaigrette and mint. 
 

 
 

Φακές μπελούγκα και λευκή κιμόα με κολοκυθάκια, ψητή πιπεριά Φλωρίμης , 
πολύχρωμα μτοματίμια. 

Beluga lentils and white kinoa with zucchini, grilled sweet red peppers from 
Florina, assorted cherry tomatoes. 

 

 
 

Ριζότο κολοκυθάκι, κολοκυθάκι μαριμαρισμέμο και σπαράγγια. 
Zucchini risotto, marinated zucchini and asparagus. 

 

 
 

Αχλάδι ποσέ, σορμπέ μάγκο - γιασεμί. 
Poached pear, mango sorbe-jasmin. 

 

 
 

Miniardises 
Κουραμπιέδες / Sugared Traditional Buns 

Μελομακάρομα / Small Honey Cake 

105€ 
 
 

Wine pairing - 5 glasses. 
45€ 

 
 


