
 

 

Executive Chef: Χρήστος Μεραμβελιωτάκης 

 

 Christmas Eve Menu  

 

Καλωσόρισμα / Welcome 
Ποτήρι από αφρώδη οίνο Moscato D’Asti 

A glass of sparkling Moscato D’Asti wine 

& 

Φλογέρες με χριστουγεννιάτικη γέμιση κρέμα παρμεζάνας /  
χαρουπόμελο / σουσάμι 

Spring rolls with Christmas filling parmesan cream / 

carob honey / sesame seeds 

*** 

Σούπα / Soup 
Βελουτέ γλυκοκολοκύθας με creme fraiche / τραγανό μπέικον 

Sweet pumpkin veloute with creme fraiche / crispy bacon 

***  
Σαλάτα / Salad 

Ανάμεικτα τραγανά σαλατικά / cranberries / ρόδι / ξινόμηλο /  
πέρλες κατσικίσιου τυριού / βινεγκρέτ λευκού βαλσάμικου 

Mixed crispy vegetables / cranberries / pomegranate / 

sour apple / goat cheese pearls / white balsamic vinaigrette 

*** 

Πρώτο πιάτο / First course 
Λαχανοντολμάδες με γαρίδες / καβούρι / αρωματικά βότανα /αυγολέμονο / μπρικ 

Cabbage dumplings with shrimps / crab / aromatic herbs / eggnog / brick 

*** 

Κυρίως Πιάτο / Main Course 
Μπαλοτίνα γαλοπούλας σιγομαγειρεμένη με παραδοσιακή γέμιση 

 κάστανο / κουκουνάρι / καπνιστό κεφαλοτύρι / λιαστή ντομάτα / 
σάλτσα εσπεριδοειδών / τζίντζερ 

Turkey balls slow cooked with traditional filling chestnut / pine / 

smoked head cheese / dried tomato / citrus sauce / ginger                                                 

*** 

Επιδόρπιο / Dessert 
Τάρτα σοκολάτας με gianduja / καβουρδισμένα φουντούκια / 

 ναμελάκα λευκής σοκολάτας 

Chocolate tart with gianduja / roasted hazelnuts / 

white chocolate namelaka  

 

Τιμή 85€ κατά άτομο 

Price 85€ per person 


